
CANTINE

RESERVE RESTAURATION
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LINGE PROPRE
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NETTOYAGE A SEC
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CIRCULATION DECHETS
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DETENUS

9.44m2

VESTIAIRES
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reserve
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1.6m2
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TRACABILITÉ
S=4,93m²

ENTRETIEN
S=3,78m²
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LÉGUMERIE / DÉBOITAGE

S=25,02m²
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CF VIANDE
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S=13,14m²
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CIRCULATION
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STOCK PLATRIES
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S=8,25m²

S=10,53m²

WC SURV.
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PP-93+30x204

Local Lavage
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Etagères
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RESTAURATION
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LM

PLONGE BATTERIES

S=13,14m²

S=20,15m²

SAS bureaux

S=5,30m²

LM
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Chassis fixe
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20 GN1/1

Table chef

Sauteuse Sauteuse Marmite

PDS

LM

80x40

Lave-batteries

COFFRE

RETOUR POUBELLES DÉTENTION

Zone enrobée en sol
Couverture bac acier tôle cintrée

Clôture panneau grillage hauteur 2m80
Clôture panneau Maille 50x20 - Fil acier Ø6mm - 
Hauteur 3m00 + soubassement banquette béton
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Plonge
Légumes

PDS

Ppo
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Essoreuse
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r

Table 
Inox
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SSSSSSSS

Table Inox
+ Bac du chefTable Mobile Inox Table Mobile Inox

Table Mobile Inox

Table Mobile InoxPDS

SS

Table Inox

40x40

40x40

40x40

40x40

40x40

Vario-Cooking

N
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N
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40x40

Table Mobile Inox

Coupe
Fruits

Légumes

Table Inox

Balance
Electronique

40x40

Armoire
Bi-T°C

Four 2
20 GN1/1

Induction
2 feux

Ppo

Ppo

Table Mobile Inox

Ta
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Chariot 
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inox (entretien)
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inox (entretien)
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Four
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Echelle 
Bacs gastro

20 GN1/1

Echelle 
Bacs gastro
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Meuble Haut 
Rangement

Meuble Haut
Rangement

40x40

PDS

Table Mobile Inox
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PDS

80x40

Etagère Alu
3 niveaux
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N
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N
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Echelle 
Bacs gastro
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Echelle 
Bacs gastro
20 GN1/1

Echelle 
Bacs gastro
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Batteur
mélangeur

SS

SS

Table Inox
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PDS
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40x40

PDS
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3 Chariots Stock
38 Bacs GN1/1

Echelle 
Bacs gastro

20 GN1/1

Echelle 
Bacs gastro
20 GN1/1

C
hariot Stock
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1/1

Etagère Inox 
3 niveaux

Etagère Inox 
3 niveaux

PP-93+30x204

S=17,04m² BUREAU CHEF
S=8,74m²
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RESERVE 1

SAS 2

S=2,30m²

PP-93x204

PP-93x204

PP-93x204

Ppo

SAS

S=3.32m²
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 C
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H

Cloison CF1H

Cuve Inox
Trempage

Cuve Inox
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Porte sécurisée à créer
en raccordement sur 
l'existant. (Serrure manuelle
avec Renvoi caméra)

C
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S=87,25m²
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40x40

Regard E.P 
à déplacer

Regard E.P 
à créér

Regard E.P 
à créer

Portillon sécurisé
accès zone groupes
de froid pour entretien

Regard E.P 
à créer

(Lxh):110x210cm

Plateforme Béton, avec pointe
de diamant vers regard E.P
Plateforme pour groupes de froid
 (à l'air libre) et stock frigos (couvert)

PP-83x204

Etagères Etagères

Sol: Résine/Carrelage
Plaf: 600x600 Hygiène

Hsfp=2,50mHsfp=2,50m Hsfp=2,50m Hsfp=2,50m

Hsfp=2,50m
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(Neuve)

Regard
en Sol.

Regard
en Sol.

Regard
en Sol.

Regard
en Sol.

Regard
en Sol.

PP-93x204

Porte Grillagée 130x250mm 
existante déplacée ici, compris
modification clôture et 
soubassement en béton

Zone de stock frigos
    + nettoyage
(Couverture bac acier)
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Clôture panneau Maille 50x20 - Fil acier Ø6mm - 
Hauteur 3m00 + soubassement banquette béton

Clôture panneau Maille 50x20 - Fil acier Ø6mm - 
Hauteur 3m00 + soubassement banquette béton
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P.1

J.D

J.D

WC-Agents
créé

Hsp:2m50

Hsp:2m50

Envoi

Porte Grillagée 130x250mm 
existante déplacée ici, compris
modification clôture et 
soubassement en béton
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 (L

ot
5)

Oméga Inox Vertical
sur descente E.P

Oméga Inox Vertical
sur descente E.P

Oméga Inox Vertical
sur descente E.P

Oméga Inox Vertical
sur descente E.P
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Hsfp=2,60m
Hsfp=2,60m

Hsfp=2,60m

Hsfp=2,60m

Hsfp=2,60m
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Hsfp=2,60m
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C.1

C.3

C.2

C.6

C.5

C.7

C.10

C.17

C.21C.22

C.14
C.15

C.24
C.25

C.12

C.13

C.20
C.19

C.18

C.16

C.23

C.27

C.28

C.26

Tableau Electrique
   Prises chariots

C1:Alim.Armoire
Bi-T°C-Mono 
16A-2m00

Pb1:Alim.L.Batteries
40A - Tri+N+T-
Attente 0m60/sol

V1:Alim.Extracteur
10A-Mono-50Hz
Attente fx-Plaf.

AG1:Alim.Armoire 
Groupes Froids 
125A - Tri+N+T
Attente 1m80/sol

Pb2:Alim.Hotte
16A-Mono- 50Hz
Attente 2m00/sol

Lc1:Alim.Hotte
16A-Mono-50Hz
Attente 2m00/sol

1m00

Pf1:Alim.Batteur
10A-Tri+T-Attente
Boîte mur à 1m20

Lg2:Alim.Essoreuse
16A-Tri+T-Attente
Boîte mur à 1m20

Lg1:Alim.Eplucheuse
16A-Tri+T-Attente
Boîte mur à 1m20

Lg3:Alim.Coupe F/L
16A-Mono-Attente
PC murale à 1m20

1m00 1m00

1m00 1m00

1m
00

1m00

1m00

1m00 1m00

1m00

D1:Alim.Désinsectiseur
16A-Mono-Attente 
sur PC à 1m80

D2:Alim.Balance
16A-Mono-Attente 
sur PC à 1m00

1m201m20

1m20
Bc1:Alim.Armoire à 
couteaux-16A-Mono
Attente sur PC à 1m20

O
T

T

T

T

OO

O

O

O

O

O O
O

O

O

O

         x4
en combles

         x4
en combles

O

1m00

E1:Alim.Unité.Ext.Clim
Bureau chef-16A-Mono
Attente câble à 0m80/sol

B.
S

B.
S

Prises existantes conservées (inchangées)

Prises existantes conservées (inchangées)

Prises existantes conservées (inchangées)

Prises existantes conservées (inchangées)

Pr
is

es
 e

xi
st

an
te

s 
co
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er
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es

 (i
nc

ha
ng

ée
s)

Pr
is

es
 e

xi
st

an
te

s 
co
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er

vé
es

 (i
nc
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ng
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s)

DSAF
+flash

Prises existantes
conservées (inchangées)

1m20

O

All.Nuit: Bureau
surveillant

All.Jour: Bureau
surveillant

1m20

1m20

B.S

B.S

B.S

1m20

1m20

0m30

1m00

0m30

All.Jour: Bureau
surveillant

All.Jour: Bureau
surveillant

All.Jour: Bureau
surveillant

1m001m20

All.Jour: Bureau
surveillant

All.Jour: Bureau
surveillant

All.Nuit: Bureau
surveillant

1m
00

1m00

C4:Alim.Vario
32A-Tri+N+T
Attente à 0m601m00 1m00

C3:Alim.Induction
32A-Tri+N+T
Attente à 0m60

4 plafonniers de la Hotte, 
Tubes Haute T°C à 
remplacer à neuf

All.Nuit: Bureau
surveillant

1m20

1m00

1m20

All.Jour: Bureau
surveillant

1m20

1m20

Goulotte

Commandes Eclairages
Jour/Nuit dans TG.Cuisine

Bc2:Alim.Ecran 
2x16A-Mono

Bs1:Alim.Ecran
renvoi Vidéo 
2x16A-Mono

1m00

1m20

sur commandes
existantes

P1:Alim.Désinsectiseur
16A-Mono-Attente 
sur PC à 1m80

sur commandes
existantes

B.S
B.S

DSAF
+flash

DSAF
+flash

All.Nuit: Bureau
surveillant

J. N.

N.

N.

N.

N.

N.

J.

J.

J.

J.

J.

J.

J.

J. N.

J.

J.
J.

J.

J. J.

J.

N.

N.
N.

N.

N.

N.

N.

N.

N.

J.

J.

J. J. J.

J.

J.

J.

N.

N.

N.

N.

N.

N.

J.

J.

J.

J.

J.

J.

J.

N.

N. N.

N.

N.

1m20

1m20

Sur éclairages des
communs existants
zone coursives.

C.9

C.8

C.4

C.11D.M

Déclencheur
manuel 
Incendie

C2:Alim.CRR3
(Régul.) Mono 
16A-2m00

C5:Alim.Four
63A-Tri+N+T
Attente à 1m00

DSAF
+flash

DSAF
+flash

DSAF

O
O

Fe1:Alim.Fontaine à 
eau-16A-Mono-50Hz
Attente 1m20/sol

All.Nuit: Bureau
surveillant

Fe1:Alim.Fontaine à 
eau-16A-Mono-50Hz
Attente 1m20/sol

O
         x4
en combles

O

O

O

O
O

O O O

O

O

O

O

OOOOO

O

O

O

O

O

O

D
SA

F

Prise RJ45 en 
attente dans 
armoire de froid

Rj-Vidéo

Rj-Vidéo

Ae1:Alimentation
Extracteur du lot 
CVC-3G1,5mm²
Attente:2m50/sol
(Alim-issue du 
TD-Chariots)

E

N

N

N

N

E

N
N

1m20

N

N

E

N

N

B.S

REP-A: Encastré 600x600-Etanche-1x30Watts-IP65-IK06
N: Circuit Nuit / J: Circuit Jour

Détecteur Thermovélocimétrique Adressable Neuf

O Détecteur Optique Adressable Neuf

TREP-B: Encastré 600x600-Dalle Led-Modèle DALI (Variable) 1x26Watts

REP-C: Plafonnier Tube Opale - IP66-IK10 - 1x31Watts

REP-D: Plafonnier Etanche Polycarbonate - 1x27Watts - IP66-IK10

REP-E: Hublot Plafond 1x13Watts à détecteur incorporé - Antivandale

REP-F: Hublot Plafond 1x13Watts - Antivandale

REP-G: Downlight Encastré 1x15Watts en plafond Ø100mm Bloc BAES - SATI AC4 - 45 lumensDiffuseur Sonore Non Autonome + Flash lumineux intégré

C...

C...

Caméra Angle Serré, longue focale sur IP, IK10 et IP67

Caméra 360° sur IP, IK10 et IP67

N/J

DSAF
+flash

Diffuseur Sonore d'Alarme Feu 90dB
DSAF

REP-H: Projecteur à détecteur incorporé - 1x15Watts Détecteur volumétrique (E:Existant - N:Neuf)

C2J INGENIERIE
7 Place de la Mairie - 16230 SAINT-GROUX

Tél : 05.45.92.63.72
E-Mail : c2jingenierie@wanadoo.fr

Phase : DCE N° Plan : EL-01 Echelle : 1/150

Centre de détention d'Uzerche
Projet de Restructuration de la cuisine

PLAN EL01 - Projet Electricité C.Forts et C.Faibles

N° Aff : 24.06.017 Dessin : Mr PETURAUD Date : Septembre 2025

BET FLUIDES & CUISINES PROFESSIONNELLESMAÎTRE D'OUVRAGE

MINISTÈRE DE LA JUSTICE ET DES LIBERTÉS
DISP DE BORDEAUX

188 rue de Pessac
33062 BORDEAUX CEDEX
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20 GN1/1

Echelle 
Bacs gastro
20 GN1/1

Batteur
mélangeur

SS

SS

Table Inox
du chef

LM

PDS

40x40

D
és

in
se

ct
is

eu
r

40x40

PDS

40x40

C
om

pa
ct

eu
r

3 Chariots Stock
38 Bacs GN1/1

Echelle 
Bacs gastro

20 GN1/1

Echelle 
Bacs gastro

20 GN1/1

C
hariot Stock

38 Bacs G
N

1/1

Etagère Inox 
3 niveaux

Etagère Inox 
3 niveaux

PP-93+30x204

S=17,04m² BUREAU CHEF
S=8,74m²

40x40

RESERVE 1

SAS 2

S=2,30m²

PP-93x204

PP-93x204

PP-93x204

Ppo

SAS

S=3.32m²

C
lo

is
on

 C
F1

H

Cloison CF1H

Cuve Inox
Trempage

Cuve Inox
Trempage

SSSSSSSS

C
uv

e 
Po

ly
ét

hy
lè

ne
Tr

em
pa

ge

C
uv

e 
Po

ly
ét

hy
lè

ne
Tr

em
pa

ge

C
ha

ss
is

   
fix

e

S=87,25m²

150

40x40

Regard E.P 
à déplacer

Regard E.P 
à créér

Regard E.P 
à créer

Portillon sécurisé
accès zone groupes
de froid pour entretien

Regard E.P 
à créer

(Lxh):110x210cm

Plateforme Béton, avec pointe
de diamant vers regard E.P
Plateforme pour groupes de froid
 (à l'air libre) et stock frigos (couvert)

PP-83x204

Etagères Etagères

Sol: Résine/Carrelage
Plaf: 600x600 Hygiène

Hsfp=2,50mHsfp=2,50m Hsfp=2,50m Hsfp=2,50m

Hsfp=2,50m

Hsfp=2,60m

Hsfp=2,60m

Four 3
20 GN1

1
(Neuf)

Ar
m

oi
re

C
ou

te
au

x CRR-3
(Neuve)

Regard
en Sol.

Regard
en Sol.

Regard
en Sol.

Regard
en Sol.

Regard
en Sol.

PP-93x204

Zone de stock frigos
    + nettoyage
(Couverture bac acier)

C
lô

tu
re

 e
xi

st
an

te

Regard
C.forts

P.Jour
80x80

P.Jour
80x80

P.Jour
80x80

Portillon existant
déposé et reposé (Lot-3)

Clôture panneau Maille 50x20 - Fil acier Ø6mm - 
Hauteur 3m00 + soubassement banquette béton

Clôture panneau Maille 50x20 - Fil acier Ø6mm - 
Hauteur 3m00 + soubassement banquette béton

Po
rti

qu
e

Po
rti

qu
e

Po
rti

qu
e

Po
rti

qu
e

Po
rti

qu
e

Po
rti

qu
e

Po
rti

qu
e

Po
rti

qu
e

Po
rti

qu
e

Po
rti

qu
e

Po
rti

qu
e

Po
rti

qu
e

P.1

J.D

J.D

WC-Agents
créé

Hsp:2m50

Hsp:2m50

Envoi
So

fit
 B

oi
s 

de
va

nt
 H

au
t

d'
ar

m
oi

re
 E

le
c.

 (L
ot

5)

Oméga Inox Vertical
sur descente E.P

Oméga Inox Vertical
sur descente E.P

Oméga Inox Vertical
sur descente E.P

Oméga Inox Vertical
sur descente E.P

8

Hsfp=2,60m
Hsfp=2,60m

Hsfp=2,60m

Hsfp=2,60m

Hsfp=2,60m

Hsfp=2,60m

Hsfp=2,60m

Hsfp=2,60m

Hsfp=2,60m

Hsfp=2,60m

Hsfp=2,60m

Tableau Electrique
   Prises chariots

C1:Alim.Armoire
Bi-T°C-Mono 
16A-2m00

Pb1:Alim.L.Batteries
40A - Tri+N+T-
Attente 0m60/sol

V1:Alim.Extracteur
10A-Mono-50Hz
Attente fx-Plaf.

AG1:Alim.Armoire 
Groupes Froids 
125A - Tri+N+T
Attente 1m80/sol

Pb2:Alim.Hotte
16A-Mono- 50Hz
Attente 2m00/sol

Lc1:Alim.Hotte
16A-Mono-50Hz
Attente 2m00/sol

1m00

Pf1:Alim.Batteur
10A-Tri+T-Attente
Boîte mur à 1m20

Lg2:Alim.Essoreuse
16A-Tri+T-Attente
Boîte mur à 1m20

Lg1:Alim.Eplucheuse
16A-Tri+T-Attente
Boîte mur à 1m20

Lg3:Alim.Coupe F/L
16A-Mono-Attente
PC murale à 1m20

1m00 1m00

1m00 1m00

1m
00

1m00

1m00

1m00 1m00

1m00

D1:Alim.Désinsectiseur
16A-Mono-Attente 
sur PC à 1m80

D2:Alim.Balance
16A-Mono-Attente 
sur PC à 1m00

1m201m20

1m20
Bc1:Alim.Armoire à 
couteaux-16A-Mono
Attente sur PC à 1m20

1m00

E1:Alim.Unité.Ext.Clim
Bureau chef-16A-Mono
Attente câble à 0m80/sol

B.
S

B.
S

Prises existantes conservées (inchangées)

Prises existantes conservées (inchangées)

Prises existantes conservées (inchangées)

Prises existantes conservées (inchangées)

Pr
is

es
 e

xi
st

an
te

s 
co

ns
er

vé
es

 (i
nc

ha
ng

ée
s)

Pr
is

es
 e

xi
st

an
te

s 
co

ns
er

vé
es

 (i
nc

ha
ng

ée
s)

Prises existantes
conservées (inchangées)

1m20

All.Nuit: Bureau
surveillant

All.Jour: Bureau
surveillant

1m20

1m20

B.S

B.S

B.S

1m20

1m20

0m30

1m00

0m30

All.Jour: Bureau
surveillant

All.Jour: Bureau
surveillant

All.Jour: Bureau
surveillant

1m001m20

All.Jour: Bureau
surveillant

All.Jour: Bureau
surveillant

All.Nuit: Bureau
surveillant

1m
00

1m00

C4:Alim.Vario
32A-Tri+N+T
Attente à 0m601m00 1m00

C3:Alim.Induction
32A-Tri+N+T
Attente à 0m60

4 plafonniers de la Hotte, 
Tubes Haute T°C à 
remplacer à neuf

All.Nuit: Bureau
surveillant

1m20

1m00

1m20

All.Jour: Bureau
surveillant

1m20

1m20

Goulotte

Commandes Eclairages
Jour/Nuit dans TG.Cuisine

Bc2:Alim.Ecran 
2x16A-Mono

Bs1:Alim.Ecran
renvoi Vidéo 
2x16A-Mono

1m00

1m20

sur commandes
existantes

P1:Alim.Désinsectiseur
16A-Mono-Attente 
sur PC à 1m80

sur commandes
existantes

B.S
B.S

All.Nuit: Bureau
surveillant

J. N.

N.

N.

N.

N.

N.

J.

J.

J.

J.

J.

J.

J.

J. N.

J.

J.
J.

J.

J. J.

J.

N.

N.
N.

N.

N.

N.

N.

N.

N.

J.

J.

J. J. J.

J.

J.

J.

N.

N.

N.

N.

N.

N.

J.

J.

J.

J.

J.

J.

J.

N.

N. N.

N.

N.

1m20

1m20

C2:Alim.CRR3
(Régul.) Mono 
16A-2m00

C5:Alim.Four
63A-Tri+N+T
Attente à 1m00

Fe1:Alim.Fontaine à 
eau-16A-Mono-50Hz
Attente 1m20/sol

All.Nuit: Bureau
surveillant

Fe1:Alim.Fontaine à 
eau-16A-Mono-50Hz
Attente 1m20/sol

Prise RJ45 en 
attente dans 
armoire de froid

Ae1:Alimentation
Extracteur du lot 
CVC-3G1,5mm²
Attente:2m50/sol
(Alim-issue du 
TD-Chariots)

1m20
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Tél : 05.45.92.63.72
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CANTINE

RESERVE RESTAURATION

STOCK  CHARIOTS

BUREAU RELAIS CHEF MOTEL

RESERVETECHNIQUE

STOCKAGE LINGE NEUF

LINGE PROPRE

BUREAU

NETTOYAGE A SEC

CIRCULATION ACCES 
MAINTENANCE BLANCHISSERIE

LINGE SALEVESTIAIRE PERSONNELMAINTENANCE BATIMENTMAINTENANCE ELECTRIQUE

LAVAGE
CHARIOTS 2

SURVEILLANT COUR LIVRAISON

SAS LIVRAISON

LOCAL POUBELLES

CIRCULATION DECHETS

389.00

LOCAL

27.95m2 91.84m2 11.83m2

12.15m2

ENTREE

69.57m2

69.93m2

15.20m2

6.00m2

S=71,79m2

15.57m2

8.94m2

34.20m2

15.14m2

33.96m2

6.84m2

48.71m2

11.13m2

123.75m2

60.48m2

CIRCULATION

55.12m2

9.36m2

70.71m2

1.44m2

RESERVE

STOCKAGE

9.20m2

DETENUS

9.44m2

VESTIAIRES

20 CASIERS

reserve

1.7m2

4.8m2

1.6m2

47

50

49

PO
-113x204

PO
-93x204

PO
-93x204

PP-83x204
PP-83x204

PO
-93x204

RESERVE SECOURS

S=9,90m²
(Hors Pl.)

RÉSERVE 3
RESTAURATION
S=14,10m²

BUREAU SURVEILLANT(PROD)
S=9,51m²

RÉSERVE 2
RESTAURATION

TRACABILITÉ
S=4,93m²

ENTRETIEN
S=3,78m²

PRÉPARATION FROIDE

S=40,70m²

LM

CUISSON

S=70,52m²

STOCK BATTERIES

S=12,06m²

CONDITIONNEMENT

S=37,15m²

SAS 1

S=4,72m²

LÉGUMERIE / DÉBOITAGE

S=25,02m²

CIRCULATION 1

S=17,36m²

DECARTONNAGE

CF NÉGATIVE

S=21,28m²

CF VIANDE

S=11,30m²

CF LÉGUMES

S=13,14m²

CF B.O.F

S=10,50m²

CIRCULATION

S=30,04m²

CF PRODUITS FINIS + DECONDITIONNES

S=35,48m²

STOCK PLATRIES
+ BACS

S=8,55m²

   TREMPAGE
ET DEROCHAGE

S=29,24m²

LAVAGE
CHARIOTS 1

S=8,25m²

S=10,53m²

WC SURV.

S=4,04m²

PO
-93x204

Cloison CF1H

PP-93+30x204

Local Lavage

S=5,39m²

Etagères

C
ha

ss
is

   
fix

e
RETOUR
CHARIOTS

ESPACE CASIERS 
DETENUS+WC+SAS

RIA

PP-113x204

RESTAURATION
S=21,95m²

11

12

13141516

43 8765 109

1

21

PP-93x204

PO
-93x204

PO
-9

3x
20

4

PP-83x204

PP-83x204

1

1

1

1

1

1

1

1

1

Balance

LM

PLONGE BATTERIES

S=13,14m²

S=20,15m²

SAS bureaux

S=5,30m²

LM

LM

Chassis fixe

Four 1
20 GN1/1

Table chef

Sauteuse Sauteuse Marmite

PDS

LM

80x40

Lave-batteries

COFFRE

RETOUR POUBELLES DÉTENTION

Zone enrobée en sol
Couverture bac acier tôle cintrée

Clôture panneau grillage hauteur 2m80
Clôture panneau Maille 50x20 - Fil acier Ø6mm - 
Hauteur 3m00 + soubassement banquette béton

80x40 80x40

80x40
PLACARD
TECHNIQUE

PLACARD
TECHNIQUE

Vestiaire
Agents-H.

S=9.13m²

LM

CRR-1
ACFRI

CRR-2
ACFRI

Couverture bac acier tôle cintréé

Vestiaire
Agents-F.

S=6.87m²

WC-H.

S=1.52m²

WC-F.

S=1.52m²

S=37,56m²

S=14,03m²

Plonge
Déboîtage

Plonge
Légumes

PDS

Ppo

Eplucheuse

Ouvre
Boîte

Essoreuse

40x40

Table inoxD
és

in
se

ct
is

eu
r

Table 
Inox

M
obile

40x40

SSSSSSSS

Table Inox
+ Bac du chefTable Mobile Inox Table Mobile Inox

Table Mobile Inox

Table Mobile InoxPDS

SS

Table Inox

40x40

40x40

40x40

40x40

40x40

Vario-Cooking

N
eu

tre

N
eu

tre

40x40

Table Mobile Inox

Coupe
Fruits

Légumes

Table Inox

Balance
Electronique

40x40

Armoire
Bi-T°C

Four 2
20 GN1/1

Induction
2 feux

Ppo

Ppo

Table Mobile Inox

Ta
bl

e 
M

ob
ile

 In
ox

Chariot 
Four

20GN1/1

Arm
oire H

aute
inox (entretien)

Armoire Haute
inox (entretien)

Chariot 
Four

20GN1/1

Chariot 
Four

20GN1/1

Chariot 
Four

20GN1/1

Echelle 
Bacs gastro
20 GN1/1

Echelle 
Bacs gastro

20 GN1/1

Meuble Haut 
Rangement

Meuble Haut
Rangement

40x40

PDS

Table Mobile Inox

LM

PDS

80x40

Etagère Alu
3 niveaux
(Bacs G

N
11 )

Etagère Alu
3 niveaux
(Bacs G

N
11 )

LM

Po

Echelle 
Bacs gastro

20 GN1/1

Echelle 
Bacs gastro
20 GN1/1

Echelle 
Bacs gastro

20 GN1/1

Batteur
mélangeur

SS

SS

Table Inox
du chef

LM

PDS

40x40

D
és

in
se

ct
is

eu
r

40x40

PDS

40x40

C
om

pa
ct

eu
r

3 Chariots Stock
38 Bacs GN1/1

Echelle 
Bacs gastro

20 GN1/1

Echelle 
Bacs gastro

20 GN1/1

C
hariot Stock

38 Bacs G
N

1/1

Etagère Inox 
3 niveaux

Etagère Inox 
3 niveaux

PP-93+30x204

S=17,04m² BUREAU CHEF
S=8,74m²

40x40

RESERVE 1

SAS 2

S=2,30m²

PP-93x204

PP-93x204

PP-93x204

Ppo

SAS

S=3.32m²

C
lo

is
on

 C
F1

H

Cloison CF1H

Cuve Inox
Trempage

Cuve Inox
Trempage

SSSSSSSS

C
uv

e 
Po

ly
ét

hy
lè

ne
Tr

em
pa

ge

C
uv

e 
Po

ly
ét

hy
lè

ne
Tr

em
pa

ge

Porte sécurisée à créer
en raccordement sur 
l'existant. (Serrure manuelle
avec Renvoi caméra)

C
ha

ss
is

   
fix

e

S=87,25m²

150

40x40

Regard E.P 
à déplacer

Regard E.P 
à créér

Regard E.P 
à créer

Portillon sécurisé
accès zone groupes
de froid pour entretien

Regard E.P 
à créer

(Lxh):110x210cm

Plateforme Béton, avec pointe
de diamant vers regard E.P
Plateforme pour groupes de froid
 (à l'air libre) et stock frigos (couvert)

PP-83x204

Etagères Etagères

Sol: Résine/Carrelage
Plaf: 600x600 Hygiène

Hsfp=2,50mHsfp=2,50m Hsfp=2,50m Hsfp=2,50m

Hsfp=2,50m

Hsfp=2,60m

Hsfp=2,60m

Four 3
20 GN1

1
(Neuf)

Ar
m

oi
re

C
ou

te
au

x CRR-3
(Neuve)

Regard
en Sol.

Regard
en Sol.

Regard
en Sol.

Regard
en Sol.

Regard
en Sol.

PP-93x204

Porte Grillagée 130x250mm 
existante déplacée ici, compris
modification clôture et 
soubassement en béton

Zone de stock frigos
    + nettoyage
(Couverture bac acier)

C
lô

tu
re

 e
xi

st
an

te

Regard
C.forts

Portail Coulissant

P.Jour
80x80

P.Jour
80x80

P.Jour
80x80

Portillon existant
déposé et reposé (Lot-3)

Clôture panneau Maille 50x20 - Fil acier Ø6mm - 
Hauteur 3m00 + soubassement banquette béton

Clôture panneau Maille 50x20 - Fil acier Ø6mm - 
Hauteur 3m00 + soubassement banquette béton

Po
rti

qu
e

Po
rti

qu
e

Po
rti

qu
e

Po
rti

qu
e

Po
rti

qu
e

Po
rti

qu
e

Po
rti

qu
e

Po
rti

qu
e

Po
rti

qu
e

Po
rti

qu
e

Po
rti

qu
e

Po
rti

qu
e

Po
rti

qu
e

Po
rti

qu
e

P.1

J.D

J.D

WC-Agents
créé

Hsp:2m50

Hsp:2m50

Envoi

So
fit

 B
oi

s 
de

va
nt

 H
au

t
d'

ar
m

oi
re

 E
le

c.
 (L

ot
5)

Oméga Inox Vertical
sur descente E.P

Oméga Inox Vertical
sur descente E.P

Oméga Inox Vertical
sur descente E.P

Oméga Inox Vertical
sur descente E.P

8

Hsfp=2,60m
Hsfp=2,60m

Hsfp=2,60m

Hsfp=2,60m

Hsfp=2,60m

Hsfp=2,60m

Hsfp=2,60m

Hsfp=2,60m

Hsfp=2,60m

Hsfp=2,60m

Hsfp=2,60m

C.1

C.3

C.2

C.6

C.5

C.7

C.10

C.17

C.21C.22

C.14
C.15

C.24
C.25

C.12

C.13

C.20
C.19

C.18

C.16

C.23

C.27

C.28

C.26

O
T

T

T

T

OO

O

O

O

O

O O
O

O

O

O

         x4
en combles

         x4
en combles

ODSAF
+flash

O

DSAF
+flash

DSAF
+flash

C.9

C.8

C.4

C.11D.M

Déclencheur
manuel 
Incendie

DSAF
+flash

DSAF
+flash

DSAF

O
O

O
         x4
en combles

O

O

O

O
O

O O O

O

O

O

O

OOOOO

O

O

O

O

O

O

D
SA

F

Rj-Vidéo

Rj-Vidéo

E

N

N

N

N

E

N
N

N

N

E

N

N

C2J INGENIERIE
7 Place de la Mairie - 16230 SAINT-GROUX

Tél : 05.45.92.63.72
E-Mail : c2jingenierie@wanadoo.fr

Phase : DCE N° Plan : EL-03 Echelle : 1/125

Centre de détention d'Uzerche
Projet de Restructuration de la cuisine
PLAN EL03 - Avant-projet Electricité 

Courants faibles (Incendie-Vidéo-Informatique...)
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